
100 g 1 porción
Energía (kcal) 116 17,4
Proteínas (g) 12,3 1,85
Grasa total (g) 4,93 0,74

Ácidos grasos saturados (g) 2,88 0,43
Ácidos grasos monoinsaturados (g) 1,56 0,23

Ácidos poliinsaturados (g) 0,38 0,06
Ácidos grasos trans (g) 1,33 0,20

Colesterol (g) 30,1 4,51
Carbohidratos disponibles (g) 1,00 0,15

Azúcares totales (g) 1,00 0,15
Fibra dietaria total (g) 1,67 0,25
Sodio (mg) 272 40,8

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

Porción: 15 g
Porciones por envase: 6 aproximadamente.

PASTA DE MACHAS
Cooperativa Caleta San Pedro
Esta pasta tiene el sabor característico a la lengua de la macha, con una textura 
suave al paladar y una tonalidad rosa. Es un alimento elaborado con productos 
100% naturales.

Para la extracción de la macha, principal ingrediente de esta pasta, se busca 
la explotación sustentable de las áreas de manejo ubicadas en las playas de 
La Serena. En esta faena se conjugan varios aspectos y fenómenos, como 
condiciones del tiempo, ciclo lunar, las mareas, el viento y, sobre todo, el esfuerzo 
de los hombres y mujeres que se dedican a esta faena. Posteriormente, lo 
recolectado se envía a una planta de procesos.

Ingredientes: Partes blandas de la macha, crema de 
leche (pasteurizada, carragenina), queso 
parmesano (leche pasteurizada, sal cloruro 
de calcio, nitrato de sodio, cultivos lácticos), 
almidón de papá, lecticina de soya, goma 
guar, sal común, carragenina, ciboulette 
fresco y carmín de cochinilla.

Compuestos alérgenos: Lactosa, soya, macha.

Origen: Región de Coquimbo, Chile.

Principales líneas de presentación: Frascos de vidrio de 84 gramos.

Propuestas de uso: Servicios de catering y uso doméstico.

Historia:

La caleta San Pedro nace en 1854 como un asentamiento de 4 familias de 
pescadores artesanales en las playas de La Serena. La Cooperativa Pesquera y 
Comercializadora Caleta San Pedro se forma tiempo después para dar un valor 
agregado a los recursos de los pescadores artesanales que aún viven en el sector.

Datos de contacto: 
Cooperativa Pesquera y Comercializadora 
Caleta San Pedro
www.caletasanpedro.com
gerencia@caletansapedro.com
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100 g 1 porción
Energy (kcal) 116 17,4
Protein (g) 12,3 1,85
Total fat (g) 4,93 0,74

Saturated fat (g) 2,88 0,43
Monounsaturated fats (g) 1,56 0,23

Polyunsaturated fats (g) 0,38 0,06
Trans fats (g) 1,33 0,20

Cholesterol (g) 30,1 4,51
Carbohydrates (g) 1,00 0,15

Sugar (g) 1,00 0,15
Dietary fiber (g) 1,67 0,25
Sodium (mg) 272 40,8

NUTRITION FACTS

Serving Size: 15 g
Servings per container: 6 aprox.

CHILEAN RAZOR CLAMS PATÉ
San Pedro Cove Trading and Cooperative

A soft texture and rose colour Chilean razor clams flavored pate, elaborated with 
natural products.

The main ingredient of this product is razor clam, whose extraction is made 
through sustainable explotaiton of marine ranch located in La Serena beaches.  
To carry out this work, some aspects are brought together, such as weather, lunar 
cycle, tides, wind, and above all, the labour of men and women that dedicate 
themselves to this kind of job.  Finally, the gathered product is carried to the 
processing plant 

Ingredients: Soft part of Chilean razor clam, dairy cream 
(pasteurized milk, carrageenan) parmesan 
cheese, potato starch, soy lechitin, guar gum, 
common salt, carrageenan, fresh chives and 
cochineal carmine.

Contains: Lactose, soy, clam.

Origin: Coquimbo Region, Chile.

Principal line of presentation: 84 gr. glass jars.

Suggested use: Catering and domestic use.

History:

San Pedro cove was born in 1854 as a settlement of four artisanal fishermen families 
in La Serena.  San Pedro Cove Trading and Fishing Cooperative was created shortly 
after in order to add value to artisanal fishermen´s resources that still live in the area. 

Contact information:
San Pedro Cove Trading
and Fishing Cooperative
www.caletasanpedro.com
gerencia@caletansapedro.com
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